IMPERFECT ALB 2025

Feteasca Regala, Feteasca Alba
Piersici §
Un cupaj dobrogean de Feteasca Alba si Feteasca Regal3, elegant, complex si frumos texturat. Etaleaza generos
arome de struguri copti, pere galbene, mere si piersici coapte, bogate si rotunde, completate de impresii minerale,
citrice coapte si flori albe. Se remarca printr-un gust elegant si vibrant, ferm, cu nuante tropicale, echilibrate de o

aciditate crocantd, cu accente citrice. Postgustul este intens, complex si echilibrat, cu o structura de citrice coapte si
tente secundare de fructe coapte.
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Lectia despre cub
Operele imperfecte (1979)

Seiaobucatd de piatra,
seciopleste cu o dalta de sange,
se lustruieste cu ochiul lui Homer,
serazuieste cu raze

pand cubul iese perfect.

Dupi aceea se siruta de nenumdrate oricubul

cugurata, cuguraaltora

simaiales cu gura infantei.

Dupid aceea se ia un ciocan

sibrusc se firama un colt de-al cubului.
Toti, dar absolut toti zice-vor:

~Cecub perfect ar fi fost acesta
den-ar fiavut un coly sfiramat!
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PLANTATIA DE VITA DE VIE

Treapta de calitate: DOC Murfatlar.

Plantatie: varsta viilor: peste 40 de ani.

Soluri: argile si loessuri nisipoase.

Expozitie: sud-est si sud / Altitudine: 80-100 m..

RECOLTA & VINIFICATIE

Vinificator: Razvan Macici

Culesi cu grija in ladite, strugurii sunt pastrati
peste noapte la frig si sortati bob cu bob. 85% din
mustul limpezit gravitational este fermentat
pentru prospetime in cisterne de inox, unde este
tinut pe drojdia fina de fermentatie. Restul de 15%
din must este fermentat in baricuri din lemn de
stejar de 225 |, in care vinul proaspat este maturat
timp de 4 luni, cu omogenizare periodica. In luna
februarie, se face asamblajul final al celor trei parti,
urmat de imbuteliere.

PROFIL GUSTATIV
Zahar rezidual: 0,40 gr/l, sec 00000
Alcool: 12,69% vol. alc. | | |00
Aciditate: 595 gr/| (Acid Tartric) 000
Taninuri: - O
Corp: [ | 000
Fruct: 000000

SERVIRE & ASOCIERI CULINARE

Temperatura de servire: 10-12 grade C

Decantare / Aerare: -

Potential de invechire: 6-7 ani

Asocieri gastronomice: branzeturi / carne alba /
fructe de mare / legume.

Pahar recomandat: Degustazione White, Riedel
Sauvignon Blanc.

CRAMA RASOVA

Anul infiintarii: 2015

Localitate: Cernavods,

regiunea Murfatlar

Investitie: peste 12 milioane Euro
Suprafata de vita de vie: 100 ha
Capacitate crama: 1.071.000 litri
Productie: aprox. 550.000 de sticle



