NUD ROZE 2025

Mamaia, Feteasca neagra, Pinot Noir

Zmeura ¥ Citrice coapte §

Trandafir @ Mineral) Glamour4

Are o culoare de foaie de ceapa si o amprenta aromatica delicata si seducatoare, cu note de zmeura, grapefruit si
mandarina, dublate subtil de note de trandafir si iasomie. Gustul este proaspat si suculent, cu o complexitate
impresionanta si o structura fructata bine conturata. Debuteaza cu un atac dulceag, sustinut de note de mere rosii si o
aciditate citricd energizanta. In postgust, vinul pune accent pe notele de fructe rosii, cu senzatii mineral-sarate, tonice.
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PLANTATIA DE VITA DE VIE

Treapta de calitate: DOC Murfatlar.

Plantatie: varsta viilor: 11-15 ani

Soluri: argile si loessuri nisipoase

Expozitie: sud-est si sud / Altitudine: 80-100 m.

RECOLTA & VINIFICATIE

Vinificator: Razvan Macici

Strugurii pentru vinul rosé sunt recoltati in ladite si
vinificati separat. Ciorchinii sunt adusi la cramg,
raciti peste noapte si sortati. Prelucrarea se face la
rece, sub perna de gaz inert. Mustul ravac este
separat cu atentie pentru a obtine un vin delicat si
proaspat. Mustul limpezit gravitational este
inoculat cu drojdii selectionate si fermentat in
cisterne de inox, la temperatura scazuta. Vinul
tanar este tinut 6 luni pe drojdia fing, inainte de
cupaj si imbuteliere.

PROFIL GUSTATIV
Zahar rezidual: 0,46 gr/l, sec | [00/000)
Alcool: 13.3 % vol. alc. ( | | |00
Aciditate: 5.50 gr/l (Acid Tartric) 000 O O
Taninuri: | { J0/00e)
Corp: | 0[O0
Fruct: 000000

SERVIRE & ASOCIERI CULINARE

Temperatura de servire: 10-12°C

Decantare / Aerare: -

Potential de invechire: -

Asocieri gastronomice: peste / fructe de mare /
carne de curcan / mancare asiatica / salate.

Pahar recomandat: Riedel Rose Veloce, Riedel
Sauvignon Blanc.

CRAMA RASOVA

Anul infiintarii: 2015

Localitate: Cernavods,

regiunea Murfatlar

Investitie: peste 12 milioane Euro
Suprafata de vita de vie: 100 ha
Capacitate crama: 1.071.000 litri
Productie: aprox. 550.000 de sticle



