SUR MER ROZE 2025

Feteasca Neagra, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Syrah
Piersica@ Ciresel, Pepenerosu@ Proaspat:k Elegant 4

Olfactiv, dezvolta arome intense si elegante de piersica, cirese si petale de trandafir, completate de o subtila tenta de
ierburi aromatice. Gustul este bogat si expresiv, cu un corp mediu si arome de cirese, pepene rosu si rodie, completate
de tonuri de mere rosii. Are o structura aromatico-gustativa armonioasa, cu un caracter fructat bine definit, sustinut
de impresii crocante, vegetal-citrice si o mineralitate usor sarata. Finalul este lung si rafinat, cu nuante citrice, o
mineralitate vie si taninuri fine, care adauga profunzime si echilibru.

PLANTATIA DE VITA DE VIE

Treapta de calitate: DOC Murfatlar.

Plantatie: varsta viilor: 11-15 ani

Soluri: argile si loessuri nisipoase

Expozitie: sud-est si sud / Altitudine: 80-100 m.

RECOLTA & VINIFICATIE

Vinificatori: Razvan Macici, Vladut Bolovan

Strugurii pentru vinul roze sunt culesi si vinificati
separat. Recoltati cu grija in ladite, ciorchinii sunt
adusi la crama, pastrati peste noapte la frig si
sortati cu atentie. Se prelucreaza repede, la rece,
sub o perna de gaz inert. Mustul limpezit
gravitational este inoculat cu drojdii selectionate si
fermentat in cisterne de inox, la temperatura
scazuta. Vinul tanar este tinut timp de 3 luni pe
drojdia fina, inainte de realizarea cupajului final si

imbuteliere.
PROFIL GUSTATIV

Zahar rezidual: 0,31 gr/l, sec | [0/0000)
Alcool: 13.24 % vol. alc. 000 O 0O
Aciditate: 5.7 gr/l (Acid Tartric) [ { ] JO0e)
Taninuri: [ | 1000
Corp: | 0[O0
Fruct: 000000

SERVIRE & ASOCIERI CULINARE

Temperatura de servire: 10-12°C

Decantare / Aerare: -

Potential de invechire: -

Asocieri gastronomice: pui/ peste / salate / fructe
de mare /legume la gratar.

Pahar recomandat: Riedel Rose Veloce, Riedel
Sauvignon Blanc.

CRAMA RASOVA

Anul infiintarii: 2015

Localitate: Cernavods,

regiunea Murfatlar

Investitie: peste 12 milioane Euro
Suprafata de vita de vie: 100 ha
Capacitate crama: 1.071.000 litri
Productie: aprox. 550.000 de sticle
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