Profil aromatic

. . grapefruit mere mineral proaspat energic
Sur Mer pinot gris verz
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Vinificator: Rizvan Macici
An: 2022
Struguri: Pinot Gris 100%
DOC: Murfatlar
Plantatie: : Varsta viilor: 12 ani/ Sol: argile si loessuri nisipoase / Expozitie: sud-est si sud
Altitudine: 80-100 m.

Recoltare / vinificatie:

Strugurii crocanti, cu aciditate sprintard, sunt culesi cu grija in zori, pe racoare, in ladite. \‘
Recoltati pe soi si vinificati separat, ciorchinii sunt pastrati peste noapte la rece si sortati cu
atentie, bob cu bob. Mustul ravac este limpezit gravitational sub pernd de gaz inert si 0

fermentat in cisterne de inox la temperaturd scazuta. Vinurile tinere sunt pastrate timp de ®
cateva luni pe drojdia fina, Tnainte de realizarea cupajului final si de imbuteliere.

Note de degustare:
Proaspdt si racoritor, Sur Mer Pinot Cris aratd consistentd aromatica si o
personalitate aparte. Farmecul sau consta in modul in care reuseste sd si dozeze

aromele asa incat sa mentina un foarte bun echilibru intre tonurile de pomelo, de i
grapefruit, de mere si pere verzi, si cele de vegetale si de flori de soc, alaturi de
care mai aduce si niste delicate impresii condimentat-minerale. Gustul siu este |
suculent si precis conturat cu ajutorul unei aciditdti sustinute de lamai, de
mere verzi si de carcei de vita de vie si a unei mineralitati sarate. Postgustul
este proaspat, lejer si crocant, cuimpresii savuroase de mere verzisi coaja de
l[amaie, completate de tente de migdale, condimente si ierburi aromate.
Profil gustativ:
Zahar rezidual: 1,27 gr/l, sec °
Alcool:12,5% vol. eo e
Aciditate: 6,2 gr/l (Tartaricac.) )
Taninuri: °
Corp: °
Fruct: eo0 o000
Servire:
Temperatura de servire: 10-12°C
Decantare [ Aerare: - ~—
Potential de invechire: -
Asocieri gastronomice: 4
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peste aperitive pasta risotto pui
Pahar recomandat:

(Degustazione White, Sauvignon Blanc)





