Profil aromatic
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Vinificator: Razvan Macici
An: 2021
Struguri: Feteascd Neagrd
DOC: Murfatlar
Plantatie: Varsta viilor:13-15ani/ Sol: argile si loessuri nisipoase / Expozitie: sud-est si sud
Altitudine: 80-100 m.

Recoltare /vinificatie:
Strugurii au fost recoltati la maturitate deplina si adusi la crama in ladite, unde au fost tinuti peste noapte la frig si sortati cu
atentie, bob cu bob. Mustuiala a fost mutata gravitational in cisternele de fermentare, unde a trecut maiintai printr-o
macerare la rece, timp de doud-trei zile. O parte din struguri a fost fermentata in butoaie noi de stejar prin metoda
“vinification intégrale”. Pentru cealalta parte, odata inceputa fermentatia alcoolica, culoarea si taninurile au
fost eliberate din pielita strugurilor printr-un proces complex si repetitiv de “scufundare a caciulii’ si
omogenizare. Vinurile tinere au fost mutate butoaie din lemn de stejar de 225 litri capacitate, unde s-au
desavarsit pe timpul celor12 luni de maturare lalemn. Cupajul final a fost realizat de catre enologul cramei dupa
degustarea fiecirui baric de stejarin parte. inainte de lansarea pe piat3, vinul a fost pastrat in sticld inci 6 luni.

Note de degustare:
Fiind rezultatul unei recolte mai reci decat de obicei, vinul este definit de eleganta, care inlocuieste
abundenta recoltelor anterioare, iar forta structurald este substituitd de intensitatea fructului.
Nasul se deschide cuarome intense si concentrate de fructe coapte, de mure, de prunesicirese il
amare, violete si lemn dulce, completate de tonuri secundare de ciocolatd amdruie si
condimente exotice dulci. Gustativ, demareaza fructat si bine definit, cu o structurd
precisd si taninuri elegante, echilibrate de aciditatea de visine amarui si rodie. Este
fructat si floral, dar totodatd mineral, bine structurat si concentrat, toate aceste
elemente imbinandu-se intr-un ansamblu impunator si captivant. Textura este
suculentd si usor catifelatd, iar finalul este “colorat” de note de fructe rosii si negre de padure,
cu o componenta condimentat-tonicd, conferita de taninuri.
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Pahar recomandat: (Degustazione Red /
Veritas Old World Syrah, Riedel 001)



