Profil aromatic
cirese.  coacaze ciocolatd energic mineral

Sur Mer cuvée rosu amaui  megre neagra
' w % B <

Vinificator: Razvan Macici
An: 2021
Struguri: Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah
DOC: Murfatlar
Plantatie: Varsta viilor: 11-12 ani / Sol: argile si loessuri nisipoase / Expozitie: sud-est si sud
Altitudine: 80-100 m.

Recoltare / vinificatie:

Strugurii sunt recoltati la maturitate deplina si adusi la crama in ladite, unde sunt tinuti peste
noapte la frig si sortati cu atentie, bob cu bob. Mustuiala curge gravitational in cisternele de
fermentare, unde trece mai intdi printr-o macerare la rece, timp de doua-trei zile. Odata
inceputa fermentatia alcoolica, culoarea si taninurile sunt eliberate din pielita strugurilor
printr-un proces complex si repetitiv de “scufundare a caciulii” si omogenizare. Vinurile
tinere sunt mutate butoaie din lemn de stejar de 225 litri capacitate, unde se desavarsesc
pe timpul celor12 luni de maturare la lemn. Cupajul final este realizat de catre enologul
cramei dupa degustarea fiecirui baric de stejar in parte. Inainte de lansarea pe piat,

vinul este pastratin sticld, in crama.

Note de degustare:
Suculent, proaspat si energic, Sur Mer 2021 etaleaza o structurd aromatica bogata, cu
tonuri de fructe de padure, de visine salbatice, de coacaze negre, de rodie side mure, ]
cu impresii de vanilie si ciocolata neagra, asezate pe un fundal mineral-vegetal.
Custul este sustinut si intens, cu o aciditate bine reprezentatd, de fructe rosii, si |
taninuri atletice, granulate. Merlot aduce in cupaj aciditatea si partea fructata,
Cabernet Sauvignon contribuie la structura sa taninoasa, iar Syrah-ul aduce
componenta condimentat-minerala. Are un final intens si fructat, cu tonuri
puternice de visine amarui, ciocolatda amaruie si piper zdrobit.

Profil gustativ:

Zahar rezidual: 0,1 gr/l, sec °
X Alcool: 14% vol. o000
e,'jf/,,iz‘r;;é‘«‘} Aciditate: 5,94 gr/l (Tartaricac.) eoe
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Taninuri: eoocoe
Corp: L)
Fruct: o000 o
Servire:
. . . w
Temperatura de servire: 12-15°C
Decantare / Aerare: Necesiti o aerare ~
de scurta durata.
Potential de invechire: 5-7 ani. 4
Asocieri gastronomice:
[l \
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vita ratd berbecut branzeturi maturate

Pahar recomandat: (\Veritas Cabernet/
Merlot, Degustazione Red, Riedel 001)



